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CASA FUNDADA EN 1725 
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FRESTAVRANTE k - Precio by Al 
E e ? MENÚ TURISTICO Precio: 140 ptas. dal o. 
 ÁNTIGVA CASA ¿2 z ISE 
+ SOBRINO DE L Es ll J Se compone eligiendo: 
¿BOTÍN 1d 
AGE = Un plato del grupo 1.* 
S E “a Un plato entre los grupos 2.* 3. y 4.* Grupo 3.? 
TELÉFONO 210308 Un plato del grupo 5. PESCADOS 
'MADRID= Pan y vino del país. TE h ñe e 
alpicón de mariscos . . . . . » . . . . . 
DA Langostinos con Mahonesa. . . . +... 0. + 135 65 
2.* categoria SERVICIO E IMPUESTOS INCLUIDOS Cazuela de Pescados a la Marinera . . . +. . +. + 65 
Gambas a la plancha . . . . +. +. +. +. +. + +. 100 30 
Gáinbas al Ajulol5.-000000 o A ALO, 30 
Mera aborda O Lo do ds 60 
o A 60 
Merluza con salsa Mahonesa . . . +. +. . +. + 60 
Precio Suplemento A AI. E O 35 
End Filetes de Lenguado fritos o al horno . . . +. + + 60 
global p Salmonetes fritos o al horno . . +... ... +. + 50 
» turístico Fi Tincha'a la Nayaría. —. . . Be e... 80 10 
Grupo 1.” 
CARTA DE PLATOS dy 
Jugo de Piña E A A: E 15 ASADOS Y PARRILLAS 
Jugo de Tomate . A. * IM «E 15 
Zumo de Naranja. S AO DS 15 COCHINILLO ASADO 19) 8 
Entremeses variados. . E e E A 30 CORDERO ASADO +: ao PE 
Jamón Serrano e eee , 95 60 Pollo Asado */* 45 
Melón: con Jamón +... o A 70 35 Pollo en cacerola . 58 
Pechuga «Villeroy» . WA 55 
SAOOP AS Chuletas de cerdo adobadas . . . +... .... + 70 
Filete de ternera con patatas . . . +. . +. + » 80 10 
Sopa al cuarto de hora . . . . . +. + A — 35 Escalope de ternera CON Patatas . . . . . . . +. 70 
Sopa:de/Ajo¡con hueyo. 1. e 0.1 + 1 20 Ternera Asada con guisantes . . . . . +. . + 55 
Caldo deveria 15 SA A A 30 
Gazpacho a la Andaluza. +... +. +. + + +... 30 Solomillo con champiñon . . +... +... . +. +. 100 30 
«Entrecólo COn Patatas». . IM 80 10 
Grupo 2.” 
HUEVOS Grupo 5. 
ceda poa ma con champiñon -. . - 4 35 POS: TAR ESS 
uevos aus Flamenca 4), . 35 ES 
Tortilla :conigambas. se 35 E de crema aras e 
Tortilla COnJamón os 2 e 35 an. . 15 
Tortilla con chorizo . 35 SAS A A E 5 
Tortilla con espárragos . A O 35 Helado de vainilla, chocolate o caramelo . . . . + 20 
Tortilla cón escabeche 0... - A 35 O aa O a o RO 
Espuma de Chocolate >. Mia e o 25 5 
VINOS Dulce de Membrillo . . . . nd 15 
mE LEGUMBRES Melbactón en Almibar «We ro a o 80 
Welocotomicoa Nata... A a e a 30 10 
Valdepeñas o Aragón Guisanter CONAM. see o PS, 30 COMAS OAQDar 0 00: SN e li IR 15 
e Espárragos con Mahonesa . . . - . +... 0. 65 Compota de Frutas... 0... Pa cl 20 
Tinto y Blanco Alcachofas salteadas con jamón . . . . E 35 Compota de Peras... . 1... +... . + 90 
5) Judins verdes con tomate y jamón . . . . . . +. 30 Edel NMempol. e 0 A tds 25 5 
Ensalada de lechuga y tomate. . . . +... +. 90 A A O 25 5 
Botella . . 0 25 Ptas, Champinomsalteado a ao ere IA 35 Pina tepiAlmibar hb e a 15 
1/2 Botella . . . . . 1250» NT e e 15 a ANS a 35 15 
ñ Patatas andas e id late A, 15 A A O. AN a 20 
Sang Lol. LO RS 
HORAS DE SERVICIO: ALMUERZO, DE 1:00 A 4:00 — CENA, DE 8:00 A 12:06 
HAY UN LIBRO DE RECLAMACIONES 
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MADRID le Ni 
(Obra de P. SCHILD, que figura en úno de los comedores de la casa) 


Este viejo rincón madrileño, tenaz espectador durante más de dos 
siglos de la agitada vida de la Capital, fué en su origen una posada 
donde arrieros y mercaderes remataban sus productivos viajes, cómo- 
damente cerca de la Plaza Mayor que con sus calles circundantes 
reunía casi todo el comercio y talleres artesanos de la Villa. En este 
mismo lugar de la calle de Cuchilleros, que debe su nombre a los di- 
versos talleres de este oficio en ella situados, existía a finales del siglo 
XVI una casa bodega, cuya ruinosa consirucción de una planta, ado- 
sada a la cerca de la Villa fué sustituída por la actual, solicitándose 
privilegio de exención de huéspedes de aposento, concedido en 1590 
mediante pago de 150 ducados, según consta en un curioso documento 
que encabeza la colección de títulos de propiedad del edificio, dedi- 
cado a posada o mesón desde entonces. Es muy probable que la cue- 
va, actualmente utilizada como comedor, sea la primitiva, aprove- 
chada para construir sobre ella. 

En 1725 fué reformada la planta baja cerrando los soportales exis- 


tentes, quedando constancia de dicha fecha en piedra sobre la entra-. 


da. De esta época data el horno, parte esencial de la Casa y sin duda, 
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explicación de tan excepcional longevidad. Horno de asar, sólida- 
mente construído, decorado con muy notables azulejos, en el que la 
leña de encina proporciona el calor y el aroma inconfundibles que, en 
unión de los ingredientes usados según fórmula antiquísima, permiten 
obtener los asados clásicos al estilo castellano tan universalmente 
apreciados. 


Hacia 1860 los alojamientos de los huéspedes fueron convertidos 
en viviendas. La planta baja fué decorada convenientemente como 
pastelería en la forma que actualmente subsiste, sin interrumpir la tra- 
dición de sus asados, ya muy famosos. Fechada en 1868 se conserva 
una de las licencias con que anualmente autorizaba el Gobernador 
de la provincia el ejercicio de dichas industrias. 


Actualmente, el viejo Botín de Cuchilleros, más famoso y más so- 
licitado que en cualquier época anterior, renueva a diario su empeño 
en continuar mereciendo la aprobación de quienes gustan de sabo- 
rear sus platos tradicionales en el peculiar ambiente tan madrileño y 
tan evocador de la Casa. 
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LA CASA VISTA DESDE LA ESCALERILLA DE LA PLAZA MAYOR 
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